MEINE BESTELLUNG |mmerfrisch

P produziert!
Uhrzeit:
Bahnhofstrafie 13a herei Nagp
Erwachsene .~ Kinder ____ 09439 Amtsberg OT Dittersdorf rische und ersgebipgy,,,
ezialitiiten .
Abholung O Anlieferung O kontakt@fleischerei-nagy.de _ y

Tel: 037209/69 16 27

Fax: 037209/69 16 28
Kontakt:

Beratung vor Ort!

Notizen:

Rickgabe Behaltnisse:

Suppenbehalter
Warmebehalter inkl. Einsatze
Platten

Geschirr

Schusseln

Sonstiges

RUcknahme nur von sauberen Behaltnissen
und Geschirr!
Reinigung nach Absprache!

Unterschrift

Anlieferungsgebuhr: 20,-€

Bezahlung: Bar oder EC-Karte vor Ort



PARTYSERVICE NAGY

VORSPEISEN
SUPPEN
Soljanka ®* =& H
Kesselgulasch®

PLATTEN AB10PERSONEN

Platte mit Gebratenem .9
z. B. Mini-Schnitzel, Mini-Beffis, Mini-Schenkel

Platte mit Geflugel®

z. B. Putenschnitzel, gefiullte Hihnerbrust, Schenkel, Steaks

Butter-Arrangement™

Brot im Korb@
Partybrétchen im Korb©
Hackepeter-Variation-Platte
Schlachteplatte

ungarische Spezialitatenplatte >3
Schinken / Braten / Salamiplatte(@sH
Kaseplatte™
Tomate-Mozzarella-Rucola-Sala

t(M)

PLATTEN PROPERSON

belegtes Baguette©@
belegtes Brotchen©
belegte Schrippe(©

HAUPTGANG

ARME SPEISEN

Fleischspie3 mit Letscho

ung. gefullter Bauchbraten auf Letscho®* <™
dicker Gulasch

Szegediner Gulasch
Wirzfleisch® @™

Zunge auf Spargel
Geschnetzeltes ungarischer Ar
gefullte Paprika mit SoBe'
Kassler auf Sauerkraut®®
Lendenmedallions auf Pilzen®
Lachspralinen auf Spinat®

t (G, M)

BEILAGEN & GEMUSE

Rostkartoffeln
Kartoffeln
Petersilienkartoffeln
Kartoffelgratin “ "
hausgemachte Nockerln
Tomatenreis
GemuUsereis

(A, G, M)

Grillgemuse
Blumenkohl| mit Panade
Speckbohnen

feines Mischgemuse
Sauerkraut

(S/WWM

fertig angerichtet
oder mit Grillverleih

[Preis nach Gewicht]

SALATE

Kartoffelsalat A HM
Nudelsalat @A HM
Kase-Schinken-Salat
Rindfleischsalat #®
Fleischsalat @~ ™
Geflugelsalat &M
Eiersalat »™
Gurkensalat mit Schmand ™
gemischter Salat

(2, A, M)
~

—

NACHTISCH

Kuchenteller - Auswahl nach Saison
Torten - nach Wahl

Kleine Desserts - verschiedene Sorten
Obstteller - Auswahl nach Saison

Eis - nach Angebot

KENNZEICHNUNG VON ALLERGENEN

(A) EIER (B) SCHALENFRUCHTE (C) ERDNUSSE
(D) SCHWEFELOXID (E) FISCH (F) SELLERIE

(G) GLUTENARTIGES GETREIDE (H) SENF (1) KREBSTIERE
(3) SESAMSAMEN (K) LUPINEN (L) SOJA (M) MILCH

(N) WEICHTIERE

ZUSATZSTOFFE

(1) FARBSTOFF (2) KONSERVIERUNGSSTOFF

(3) ANTIOXIDATIONSMITTEL (4) GESCHMACKSVERSTARKER
(5) PHOSPHAT (6) SUSSUNGSMITTEL (7) UBERZUGSMITTEL
"GEWACHST" (8) EISENSALZE "GESCHWARZT"



